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Barbacoa de leia BONBIZA OPEN

Ref: BONBIZAOPEN
Marca: BONFEU

FICHA TECNICA

Peso (Kg) 51.9

Potencia maxima (kw) 1

DESCRIPCION

Incluye: Parrilla bbg.Muy interesante afiadir los accesorios opcionales: BonPizza, Aro bonFeu para brocheta, parrilla para soporte, Soporte, Foodbumper y Tapa.

BonBiza es un instrumento de cocina al aire libre de BonFeu. Es como una gran barbacoa pero para hornear a la plancha. BonBiza es un producto nuevo y la obra
maestra de toda la coleccién. También es, con diferencia, el producto més importante de toda la coleccién BonFeu. Asi que BonBiza es la pieza perfecta para
dejarte cocinar mientras disfrutas de un fuego caliente.

BonBiza Rust esté& fabricado en acero corten. El acero corten es un acero de color marrén éxido resistente a la intemperie. El color 6xido y la capa de 6xido muy
densa protegen el material mas profundo del oxigeno, lo que ralentiza la oxidacion. El BonBiza Black esté fabricado en acero. El acero tiene la propiedad, en
circunstancias himedas, de oxidarse. Asi que ten en cuenta que BonBiza se oxidara. Este proceso puede ocurrir rapidamente. jPero que no cunda el panico, esto
le dara a tu BonBiza un aspecto robusto y robusto!

La BonBiza es especialmente especial porque no sélo puedes disfrutar de un acogedor fuego, sino también cocinar deliciosas comidas con la plancha.

La plancha tiene un didametro de 80 cm, un grosor de 6 mm y es ideal como superficie para cocinar y hornear. Debido a su gran tamafio, es lo suficientemente
grande como para hacer varias cosas diferentes al mismo tiempo. El calor se irradia gradualmente desde el centro de la plancha hasta el borde de la bandeja de
horno, lo que hace que esta plancha Unica también sea adecuada para todo tipo de aplicaciones.
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Pero cuando no quieras usarlo, BonBiza es muy facil de limpiar. Los restos de comida y el exceso de aceite se pueden echar facilmente al fuego con una espétula.
Después de eso, la bandeja para hornear se puede limpiar con un pafio himedo y estara lista para el siguiente uso.

Para que cocinar en BonBiza sea atn mas facil, divertido y variado, se han desarrollado varios accesorios. Estos accesorios estan hechos especialmente para
BonBiza y, por lo tanto, realmente optimizan su capacidad de cocinar con el producto. Hay 3 nuevas opciones de coccién con los accesorios: hornear pizza con el
horno BonPizza, hacer brochetas con el Aro para Brochetas BonFeu y asar a la parrilla con el Grill for Stand.

Para utilizar todos estos accesorios, debes colocar el producto base, el Standard, en el centro de BonBiza. Luego puedes colocar encima una de las tres opciones
de coccioén (BonPizza, Aro para Brochetas o Grill para soporte).

También hay otros accesorios especificos para BonBiza, como el Foodbumper que evita que los alimentos caigan al fuego o la Tapa para proteger la plancha
cuando no la estas utilizando.

Nota: Las placas de coccién de la plancha se suministran ya engrasadas para evitar que se oxiden. Retire primero la grasa con un pafio himedo y vuelva a
engrasar la placa cuando vaya a utilizarla. Guarde siempre la plancha engrasada (a temperatura ambiente) para evitar que se oxide.

MEDIDAS

Altura total (mm) 1000
Profundidad total (mm) 800
Anchura total (mm) 800
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