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Cocina de leña W1-75

Ref: W1-75
Marca: WAMSLER

FICHA TÉCNICA

Toma de aire de combustión exterior 
canalizable

Sí

Diámetro salida de humos (mm) 120

Tipo de puerta Batiente

Potencia máxima (kW) 8

Etiqueta energética A

Diámetro toma de aire exterior (mm) 80

DESCRIPCIÓN

La cámara de combustión de la cocina W1, con su sistema Triple Air y Fireplus asegura una combustión casi libre de residuos.
La eficiencia extremadamente alta y el tiempo de combustión más prolongado con un menor consumo de combustible reducen permanentemente sus costes de 
calefacción.

Con un sistema totalmente automático, la calefacción se convierte en un juego de niños. La función Airlogic ajusta el suministro de aire al combustible seleccionado
.

Las cocinas de leña W1 ofrecen una superficie de cocción que se puede utilizar de manera óptima en cualquier situación con sus puntos calientes para una 
ebullición rápida y zonas para continuar la cocción o mantenerse caliente.

Con un volumen de 35 litros, iluminación y visualización de la temperatura, el horno garantiza un calentamiento aún más rápido y un plus en términos de 
equipamiento. Las funciones de fácil limpieza y el sistema de carga y contacto del cajón de combustible garantizan una gran comodidad.

La refrigeración de los mangos garantizan un aislamiento térmico óptimo. El aire exterior, la función de calentamiento y los accesorios de cocción al fuego hacen de
la W1-75 la estufa de cocina ideal.

Con las dos alturas de base diferentes, se puede lograr tanto la altura estándar de 85 cm como una superficie de trabajo aumentada de 90 cm. Se encuentran 
disponibles placas de cocción continuas de acero o cerámica, así como placas y manijas combinadas de la línea Trend o Style.

MEDIDAS

Altura total (mm) 850

Profundidad total (mm) 600

Anchura total (mm) 750


