ESQUEMAS PARA LA INSTALACION DE LOS HORNOS.
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FORNO TIPO 5/A  (misura interna 60x80) FORNOTIPO 6/B  (misura interna 80x70) FORNO TIPO 8/C  (misura interna 105x90) FORNO TIPO LIGURIA, MOD R10 L

CANNA FUMARIA 2180 PESO KG 320 CANNA FUMARIA Z180 PESO XG 235 CANNA FUMARIA 2200 PESO KG 390 (misura interna 110x110}
CANNA FUMARIA 2200 PESOKG 610
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FORNO TIPO 19F  (misura interna 170x125) FORNO TIPO 15/E  (misura interna 155x110) FORNO TIPO 10/D (misura interna 125x90)  FORNO TIPO PIEMONTE, MOD R8 P

CANNA FUMARIA ©250 PESO KG 820 CANNA FUMARIA 25200 PESOKG 620  CANNA FUMARIA 3200 PESOKG 450  (misura interna 100x90)
CANNA FUMARIA 25200 Peso kG 550
Horno tipo:

Diametro de la chimenea

INSTRUCCIONES ARA MONTAR FACILMENTE LOS HORNOS

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Una vez prepara la base de apoyo, colocar primero la cabeza dejando el espacio suficiente

para el revestimiento.

Montar las dos piezas laterales (3 y 4), atandolas con el alambre, utilizando los ganchos
situados en la parte superior.

Para los hornos del tipo 8/C y 10/D la pieza trasera es la n2 5 del esquema, mientras que para
los tipo 15/E y 19/F las piezas traseras son 2, deben unirse los diferentes elementos al maximo,
reduciendo al minimo el espacio entre ellas, ayudandose si es necesario con trocitos de ladrillo
o similar para conseguir que las piezas queden bien encajadas entre ellas y posteriormente
hacer un cordén de mortero entrono al horno para evitar se mueva cuando se encienda como
consecuencia de la dilatacion térmica.

Para el montaje de la base, preparar una masa aislante de la medida de la superficie interior
del horno, de un grueso de unos 5 cm. Una vez realizado esto, montar las piezas interiores 6 y
7 y seguidamente, las otras piezas, utilizando un nivel para que queden perfectamente
niveladas.

Para instalar la vuelta del horno (n210), utilizar un alambre usando los ganchos dispuestos para
ello.

Una vez instalado el horno rejuntar todas las juntas con mortero refractario.



7) Para el aislamiento, ver el esquema con las proporciones de material aislante aconsejado.
P.D. Para el horno 15/E y 19/F las piezas 5 y 10 presentadas en el plano estan formadas por 2
piezas diferentes

 FORNO A LEGNA
PREFABBRICATO

Numerazione da seguire
per il montaggio

k&

INSTRUCCIONES PARA EL AISLAMIENTO DEL HORNO

Una vez montado el horno, éste

debe ser aislado: FORNO IN SEZIONE

1) Poner paneles de lana de AERAZIONE
rocas a lo largo de la parte
interior de la pared del
revestimiento.

2) Hacer una pasta (con un
saco de vermeculitay 4 10em]
sacos de arcilla con 50 kgr.
de cemento 425) con agua
y poner el material
aislante por encima de la
volta del horno creando
una capa de unos 15 cm.

3) Poner encima una capa de
paneles de lana de roca flexible (como se muestra en el esquema)

4) Encima de todo ello poner nuevamente material aislante de moto de alcanzar un grosor de
20/25 cm de aislamiento.

[ COIBENTAZIONE COSTITUITA
DAL SEGUENTE IMPASTO:

4 SACCHI ARGILLA ESPANSA;
1 SACCO DI VERMICULITE;
1 SACCO DI CEMENTO 425.

N.B.: La dose dell'impasto deve essere ripetuta
secondo la dimensione del Forno.

Altezza solale 100 cm. circa




Normas para el primer encendido

ATENCION para el primer encendido no debe utilizarse papel, cartdn fajitas de lefia que puedan
provocar una combustidn rapida con llama alta, que podria dafiar el horno.

PRECALENTAMIENTO Consejos, para secar el aislamiento y todo el horno, encender la lefia a parte en
un brasero o similar y una vez se tenga brasa, introducirla en el horno juntamente con el carbdn, de
forma que el fuego sea lento y progresivo.

Una vez realizado esto, intentar encender el horno de forma sucesiva evitando producir altas
diferencia de calor que podrian producir un choque térmico y dafar el horno.

El proceso de precalentado puede durar unas 4 horas.

Si el proceso se ha realizado correctamente, el interior del horno quedara totalmente blanco y el
horno habra alcanzado la temperatura idénea para la coccion.

El mal uso del horno puede danarlo quedando inmediatamente invalidada toda garantia.



